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Oggetto: Potenziamento servizi istituzionali per la realizzazione della “44” Sagra delle
Castagne 2024”.

La Sagra delle Castagne ¢ I’evento principale del Comune di Rocca di Papa molto sentita dalla
comunita locale e dalle migliaia di visitatori provenienti dai comuni limitrofi e dalla capitale e che
vede la realizzazione di numerose iniziative volte alla valorizzazione dei prodotti tipici locali e
alla promozione del patrimonio naturalistico e storico - culturale del paese.

Quest’anno sara la 44" edizione della manifestazione, € come ogni anno la realizzazione della
Sagra vede coinvolti, al di fuori dell’orario di lavoro, personale dell’Ente tutto, con maggior
impegno da parte dei dipendenti dell’Area Servizi al Cittadino e degli operai in servizio presso
I’Ufficio LL.PP.
Nello specifico il personale dipendente si dovra occupare:

- di gestire tutte le domande di partecipazione all’evento inoltrate dagli standisti, comunicare

- P’importo da pagare e il posizionamento lungo il percorso della Sagra;

- della gestione ufficio informazioni e centralino;

- dell’accoglienza visitatori,

- dell’assistenza e supporto alle associazioni che gestiscono i punti cottura delle castagne;

- della distribuzione delle castagne, del vino, di tutto il materiale necessario ai punti cottura

- castagne durante la manifestazione;

- dell’organizzazione dei numerosi eventi di intrattenimento culturali e musicali (richiesta

- preventivi di spesa, acquisizione codice CIG, predisposizione determinazioni di impegno

spesa)

Gli operai si occuperanno, altresi, della sistemazione presso il deposito comunale sito in viale San
Francesco D’ Assisi di tutto I’occorrente per la Sagra (castagne, vino, legna bicchieri, cartocci, pale
ecc).

Inoltre supervisioneranno e aiuteranno nel montaggio e nello smontaggio degli stands e della
consegna dei bracieri, delle pale, dei cartocci, della legna ai punti cottura, restando a disposizione
per tutta la durata della manifestazione per consegnare ai punti cottura vino e castagne e quanto
occorrente.

Nei giorni successivi alla Sagra provvederanno al recupero e alla sistemazione di tutti gli attrezzi,
del materiale presso il deposito.

Il personale dell’Area Servizi al Cittadino, terminata la manifestazione, si occupera, inoltre, di
predisporre tutte le determine di liquidazione, il relativo rendiconto e la relazione dettagliata delle
attivita svolte nonché altro personale amministrativo ritenuto necessario.

L’



CRITERI E PARAMETRI

L attivita di preparazione e realizzazione della manifestazione rientra in una programmazione con
carattere di ripetitivitd annuale, la quale richiede maggiore impegno nel corso della fase sia
antecedente che successiva alle giornate dedicate allo svolgimento della stessa;

La suddetta attivita richiede, pertanto. un potenziamento degli ordinari servizi istituzionali e con
la presente si va ad individuare la soluzione contrattualmente idonea alla definizione quantitativa
dell’apporto complessivo fornito dal personale coinvolto nell’evento, anche secondo il grado di
partecipazione, il livello di coinvolgimento, I’impegno temporale e professionale, flessibilita
mansionale come riportato nella seguente tabella:

TIPOLOGIA PRESTAZIONE per | IMPORTO COMPENSO PREVISTO

potenziamento servizi istituzionali connessi comprensivo di oneri riflessi

Per il personale della Polizia locale Si rinvia alla DGC 25 del 07/03/2024 e
successivi atti

Per il personale amministrativo Euro 3.000, che verranno ripartiti in Euro

150,00 per dipendente per ogni turno di 6 ore
di servizio fuori orario di lavoro

Per operatori esperti (operai) Euro 1.200,00 per dipendente per tutta
I’attivita svolta durante ’intera realizzazione
della manifestazione

STIMA DEI COSTI

La stima complessiva sulla base dei valori e parametri applicati in rapporto al personale coinvolto,
ad eccezione della Polizia Locale (vedi rinvio gia specificato in tabella), in merito alle attivita
necessarie durante i1 giorni di festeggiamenti ¢ individuata in complessivi Euro 5.400,00
comprensivo di oneri riflessi.



